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LE BRUT
 
L’authenticité d’un pain de 
campagne bio semi-complet, 
fermenté au levain de seigle pour 
une mie dense et parfumée.

PAIN BRUT
9 boulevard Victor Hugo

34000 MONTPELLIER
06 52 70 20 32

L’ÉCHAPPÉE

Cette bière blanche, inspirée des 
traditionnelles Weißbier, séduit par 
la douceur de ses notes citronnées 
et florales.

PAIN LIQUIDE
6 rue Mercière

34120 PÉZENAS
06 37 10 85 98

FOUGASSE D’AIGUES MORTES

Cette fougasse parfumée à la fleur 
d’oranger se distingue par sa croûte 
dorée et ses trous caractéristiques.

LA CARIOCA
20 quai Maréchal de Lattre de 

Tassigny
34200 SÈTE

06 19 28 93 25

LA PIGRESA

Une India Pale Ale vive et fruitée, 
entre agrumes et fruits exotiques 
qui invite à la paresse.

PAIN LIQUIDE
6 rue Mercière

34120 PÉZENAS
06 37 10 85 98

LA GOURMANDE

Une bière ambrée ronde et 
gourmande aux saveurs biscuitées 
et caramélisées, relevée par la vanille 
de Madagascar.

BRASSERIE PARDELL
16 rue du Puech Radier

34970 LATTES
06 86 40 55 11

L’ÉCHAPPÉE

Cette bière blanche, inspirée des 
traditionnelles Weißbier, séduit par 
la douceur de ses notes citronnées 
et florales.

PAIN LIQUIDE
6 rue Mercière

34120 PÉZENAS
06 37 10 85 98
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Charcuteries cuites  et IGP Coteaux d’Ensérune, La 
livinière, Coteaux de Béziers, Côtes de Thongue

Cave Coopérative les 
Vignerons du Pays  

d’ Ensérune (Maraussan) 
 04 67 93 89 21

Cave Coopérative  
Les Vignerons de  

Sérignan 
04 67 32 23 26

Chateau Mignan  
(Siran)

04 68 49 35 51 

L’Arjolle  
(Pouzolles)

04 67 24 81 18

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

Foies gras cuits ou mi-cuits et Muscats de Frontignan, 
Lunel, Saint Jean de Minervois, Mireval

Les Vignerons du Muscat de 
Lunel (Entre-Vignes) 

04 67 86 00 09

Domaine du Mas de Madame 
(Frontignan)

Le Muscat  
(Saint-Jean-de-Minervois)

04 67 38 03 24

Domaine de Barroubio  
(Saint-Jean-de-Minervois)

04 67 38 11 76

Fromages affinés  et AOP LANGUEDOC  IGP Saint-
Guilhem - Saint-Chinian - Languedoc

Cave de Saint-Chinian 
04 67 38 28 40

Les Coteaux du Pic 
(Saint-Mathieu-de-Tréviers) 

04 67 55 81 24
Mas d’Arcay 

(Saint-Drézéry)
Domaine de l’Orchis Pourpre  

(Babeau-Bouldoux)
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Produits de la mer : entrées et AOP Picpoul de Pinet

Cave Coopérative de 
l’Ormarine (Pinet)

04 67 77 03 10

Cave Coopérative les 
Costières de Pomerols

04 67 77 01 59
Domaine Reine Juliette 

(Pouzolles)
04 67 24 78 77

Produits de la mer : plats cuisinés et IGP Pays d’ Oc 

Les caves Molière  
(Abeilhan) 

 04 67 98 10 05

Domaine Saint André  
(Mèze)

04 99 04 94 73

Domaine de Médeilhan  
(Vias)

04 67 21 51 43

Domaine Coste Moynier 
(Saint-Christol)

04 67 86 02 10

Charcuteries sèches et Appellations  Rosé

Domaine Les Yeuses  
(Mèze) 

Domaine la Linquière  
(Saint-Chinian)

04 67 38 25 87

L’Estabel  
(Cabrières)

04 67 88 91 60

Les Coteaux de Montpellier 
(Saint-Geniès-des-Mourgues) 

04 67 86 02 10

Plats cuisinés à base de viande et AOP Minervois, 
Terrasses du Larzac, Languedoc Pézenas

Domaine les petites mains  
(Gignac) 

CAVAILLES Didier 
(Minerve)

04 68 91 12 60

Domaine La Grange
(Gabian) 

04 67 24 69 81
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Merci à la Chambre d’Agriculture de l’Hérault d’être notre 
partenaire dans cette belle aventure.

Partenaire Hérault Gourmand 2025-2026

Merci à monsieur Matthieu De Lauzun, Président d’honneur du jury 
final, qui s’est tenu le 17 avril 2025. 

Christian Poujol, Florence Bonno, Laurent Dupuy, Pascal Chabert, Patrick 
Moroy, Stéphane Pibre, Florence Pibre, Pierre Pic, Guy Plagniol, Marie-Neige 
Pou Graafland, Isabelle Tari, Geoffroy Tari, Mario Cianni, Andrée Cianni, Thierry 
Clerc, Julien Michel, Catherine Saint-Hilary, Alain Nenoff, Yann Chabin, Perla 
Danan, Jeanne Fassio, Hubert Régine, Michelle Aprile, Serge Aprile, Eric Calvo, 
Benjamin Calvo, Christophe Chardes, Sophie Gonsalbe, Benjamin Gonsalbe, 
Cyril Grenados, Alain Guiraud, Danielle Guiraud, Didier Marragou, Alain Moussy, 
Elisabeth Moussy, Véronique Muller, Gérard Reynaud, Daniel Simonin, Brigitte 
Simonin, Guilhem Subra

Merci aux jurés Hérault Gourmand

Pré-jurés boulanger : 24 professionnels boulangers et pâtissiers.

Pré-jurés traiteur : 28 professionnels bouchers, charcutiers, traiteurs.

Christian POUJOL et Matthieu DE LAUZUN 
lors du jury final le 17 avril 2025 

Mes bonnes adresses



Chambre de Métiers et de l’Artisanat de l’Hérault
154 rue Bernard Giraudeau - CS 59999  

34187 Montpellier Cedex 4
04 67 72 72 00

cma34@cma-herault.fr 
www.cma-herault.fr

Chambre d’Agriculture de l’Hérault
Mas de Saporta - CS 10 010

34875 Lattes Cedex
04 67 20 88 00   

contact@herault.chambagri.fr 
www.herault.chambre-agriculture.fr


